
C A R T E  D E S

B O I S S O N S

LES SOFTS

Eau d’Arcachon Abati l les plate/gazeuse 100 cl  :  4.00 €
Eau d’Arcachon Abati l les plate/gazeuse 50 cl  :  3 .00 €

Perrier 33 cl  :  3 .70 €
Coca Cola 33 cl  :  3 .70 €

Orangina,  Schweppes,  :  3 .70 €
Jus de fruits :  orange,  tomate,  multi fruits,  pomme : 3 .70 €

Café expresso :  1 .50 € Thé/Infusion :  2.70 €

LES ALCOOLS

Pression 25 cl  :  4.60 € 50 cl  :  9.00 €
Heineken bouteil le 25 cl  :  3 .50 €

Apérit i fs  6 cl  :  6.00 €
Lil let  blanc ou rouge 6 cl  /  Kir  10 cl:  5 .20 €

Whisky 7 cl  :  7 .00 €
Digestifs  4 cl  :  6.00 €

Diplomatico 4 cl  :  8.00 €
Cocktail  du moment :  6.00 €

LES VINS

Vin en carafe (rouge,  blanc,  rosé) :  25 cl  :  2 .70 € 50 cl  :  4.80 €
Verre de vin rouge 15 cl  :  Pessac Leognan Dauphin de Lafargue 2015 :  7 .00 €

LES VINS BLANCS

Bordeaux Entre 2 Mers Cht La Vignol :  14.50€
Bourgogne Chablis ;  28.00€

LES VINS ROSÉS

Bordeaux Chateau la Vignol :  14.50€
Côtes de Provence :  22.00€

LES VINS ROUGES

Pessac Leognan Chateau Lafargue 2014 :  33.00 €
Pessac Leognan Chateau Dauphin de Lafargue 2017 :  19.80 €

Bordeaux Chateau Grand Peyrou 2016 :  18.60 €
Bordeaux supérieur Bio 2016 :  18.60 €

Bordeaux Chateau La Rollandière 2018 :  17.80 €
Medoc Chateau La Lande 2014 :  14.50 €

Cahors Bovila 2012 :  15 .30 €

Prix nets,  bouteil le 75cl  sauf mention contraire
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé,  à consommer avec modération.

T H E  O R I G I N A L S  C I T Y
L E  C O T T A G E

D ' A M P H I T R Y O N



T H E  O R I G I N A L S  C I T Y
L E  C O T T A G E
D ' A M P H I T R Y O N

E N T R E E  P L A T  D E S S E R T : 2 5 €
E N T R E E : 8 €  P L A T : 1 4 €  D E S S E R T : 6 €

Viande origine France
Notre carte change toutes les semaines au gré des saisons et des produits du
marché. Cuisine traditionnelle avec des produits frais.

D E S S E R T S

Magret de canard sauce au poivre
Filet de merlu sauce vierge

E N T R E E S
Salade landaise

Verrine de saumon fumé et sa crème citron ciboulette

P L A T S

Crème brûlée à la vanille
Tarte citron meringuée

M E N U


